
Sprankle’s	  Neighborhood	  Market	  Fundraising	  
	  
Hoagies	  
All	  hoagies	  are	  prepared	  fresh	  in-‐store	  and	  are	  made	  on	  bakery	  fresh	  Italian	  rolls.	  	  
Each	  hoagie	  is	  individually	  wrapped	  and	  labeled	  and	  includes	  provolone	  cheese,	  
shredded	  lettuce,	  tomato,	  onion,	  and	  the	  appropriate	  dressing	  packets.	  	  We	  would	  
be	  happy	  to	  provide	  a	  sample	  of	  our	  hoagies	  so	  you	  can	  taste	  how	  fresh	  and	  flavorful	  
our	  products	  are.	  	  	  
	  
Specialty	  Hoagies	  
Varieties	  include:	  	  Baked	  Ham,	  Oven	  Brown	  Turkey	  Breast,	  or	  Roast	  Beef	  
12”	  Large:	  	  $3.50	  each	  	  	  	  	  Unassembled:	  	  $3.25	  each	  
6”	  Small:	  	  $2.75	  each	  	  	  	  	  Unassembled:	  	  	  $2.50	  each	  
	  
Deluxe	  Italian	  Hoagie	  
Hard	  Salami,	  Hot	  Ham,	  and	  Sandwich	  Pepperoni	  
12”	  Large:	  	  $4.00	  each	  	  	  	  	  Unassembled:	  	  $3.75	  each	  
6”	  Small:	  	  $3.25	  each	  	  	  	  	  Unassembled:	  	  $3.25	  each	  
	  
Regular	  Italian	  Hoagie	  
Bologna,	  Cooked	  Salami,	  and	  Chopped	  Ham	  
12”	  Large:	  	  $3.50	  each	  	  	  	  Unassembled:	  	  $3.25	  each	  
6”	  Small:	  	  $3.00	  each	  	  	  	  	  Unassembled:	  	  $2.75	  each	  
	  
Pizzas	  
7”	  fresh	  personal	  pizzas:	  	  $3.00	  each	  (Minimum	  order	  of	  at	  least	  48	  total	  pizzas)	  
	  
Pizzas	  are	  prepared	  fresh	  in-‐store.	  	  All	  varieties	  have	  a	  5	  day	  refrigerated	  shelf	  life	  
and	  can	  be	  frozen	  up	  to	  6	  months.	  	  	  
	  
Varieties	  include:	  	  Cheese,	  Pepperoni,	  Supreme	  (pepperoni,	  green	  pepper,	  onion,	  
sausage,	  and	  mushrooms),	  Chicken/Bacon/Ranch,	  White	  Garlic	  Tomato	  
	  
Please	  forward	  all	  fundraising	  questions	  to:	  
Brandi	  Sprankle,	  Sprankle’s	  Markets/Fundraising	  
724-‐845-‐6618	  (home	  phone)	  or	  570-‐660-‐1167	  (cell	  phone)	  
spranklebrandi@gmail.com	  
	  
Thank	  you	  for	  considering	  Sprankle’s	  Markets	  for	  your	  fundraising	  needs!	  
	  

	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  www.spranklesmarkets.com	  


